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Malbec - Cabernet Franc - Mourvedre

CADA COSECHA, UN VINO INEDITO...

En este vino se amalgaman variedades, se fusionan culturas, se expresa
la pasion y el compromiso que identifican a Vivero Mercier Argentina.
Cada afio, seleccionamos y combinamos una pequefia proporcion de los
mejores vinos obtenidos en las microvinificaciones realizadas en la
Bodega Experimental, que luego criamos en barricas de roble francés
durante 12 meses, para compartir con nuestros clientes y amigos.

Asi nace nuestro Assemblage INEDIT Mercier, un vino equilibrado y con
la mdxima complejidad; siempre inédito y particular, con el sello de
calidad Mercier, empresa familiar con larga trayectoria en la produccion
de plantas de vid, destacada por estar a la vanguardia en tecnologia e
innovacion.

INEDIT 2021

VINEDOS NOTAS DE CATA
Variedades: Malbec, Cabernet Franc y Mourvedre Ala vista, este Inedit 2021 presenta un atractivo color violeta
Origen: Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza.
Altitud del vifiedo: 980 m.s.n.m.

Conduccion: espaldero alto

negruzco intenso, con matices rojizos y destellos brillantes.
Con una nariz frutada y destacadas notas a frutillas,
frambuesas, ciruelas, moras e higos que se suman a

Sistema de poda: corddn bilateral delicados aromas florales a violetas y lavanda. Su paso por

Marco de plantacién: 2 mts entre hileras y 1,2 mts entre plantas.

VINIFICACION

Cosecha: manual, segunda quincena de marzo 2021,
Maceracion: fermentativa, uso de levaduras comerciales neutras.
Fermentacion Malolactica: con bacterias lacticas indigenas.
Estabilizacion: natural,

Crianza: en barricas de roble francés durante 12 meses.
Filtracidn: por cartucho de 1 micrdn.

Fraccionamiento: septiembre 2022.

Produccion total: 600 botellas.

Alcohol: 13,2 % v/v

Acidez Total: 5,62 g/Lts. Ac. Tartarico.

PH: 3,71

Azlcar Residual; trazas

barricas de roble francés completa su perfil aromético con
recuerdos a vainilla, coco y chocolate. De boca sucrosa y
compleja, con entrada dulce y final persistente, sobresale
por su volumen, taninos suaves y elegancia.
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